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Pressemitteilung

70 Jahre Altmeister
Hengstenberg sagt mit Morefill-Aktion Danke

Esslingen, September 2020. ,Deutschland’s meistverkaufter Essig* wird 70 und wir mochten
uns bei unseren Verbrauchern fir die jahrelange Treue bedanken®, so Marketing Manager
Andrea Neubert. ,Ab Oktober gibt es die 900 ml-Altmeister-Flasche in einer limitierten Auflage
zum gleichen UVP wie die 750 ml-Flasche.”

Seit 1950 ist der Hengstenberg Altmeister Essig auf dem Markt und trotz des vielseitig wach-
senden Essig-Angebots nach wie vor sehr beliebt. Der Hengstenberg Altmeister Essig ist ein
echter Klassiker und wird seit Generationen zum Wirzen verwendet. Seit jeher wird er nach
bewdahrter Rezeptur hergestellt. Altmeister Essig schmeckt weinwirzig und eignet sich ideal
fur klassische Salate.

Noch bis Ende November lauft das Jubilaums-Gewinnspiel (https://www.hengstenberg.de/ma-
gazin/hinter-den-kulissen/70 jahre altmeister/70 jahre altmeister aktion), bei dem der Ver-
braucher die Chance hat, 1 von 70 hochwertigen Salat-Schiussel-Sets von WMF zu gewinnen.
Man muss zwei Flaschen Altmeister kaufen, den Kassenbon hochladen und mit etwas Gliick
gehort man zu den Gewinnern.

1.134 (mit Leerzeichen)

Hengstenberg Altmeister Essig Jubilaumsflasche 900 ml
Weinwiurziger Wein-/Branntweinessig. Eignet sich ideal fur alle klassi-
schen Salate. Glutenfrei.

GroRe: 0,9 | Flasche

Preis: UVP ca. 1,19 €

Einfiihrung: Oktober 2020

Erhaltlich im gut sortierten Supermarkt

Vermarktung: Displays (10er-Karton auf ¥2 Chep), POS; PR, Website,
Social Media, Youtube

*Quelle: IRl Handelspanel, LEH total, Verkauf in Tsd. Menge, Stand 1. HJ 2020.
Bildmaterial: Download unter Link

Sie wollen sich selbst Giberzeugen? Produktproben gibt’s unter presse@hengstenberg.de

Uber Hengstenberg:

Die Hengstenberg GmbH & Co. KG ist ein traditionsreiches Familienunternehmen der Lebensmittel-
branche — gegriindet 1876 und bis heute zu 100 % in Familienbesitz. Unter den Marken Hengsten-
berg, Mildessa, KNAX / STiCKSi, Altmeister und ORO di Parma fuhrt das Unternehmen ein vielféaltiges
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und hochwertiges Sortiment rund um Krautprodukte, Essig, Gurken, Gemuse- und Feinkostspezialita-
ten sowie ein breit gefachertes Angebot italienischer Tomatenprodukte. Die Gruppe produziert in
Deutschland und Italien. Sie beschéftigt rund 450 Mitarbeiter an drei Standorten — Esslingen, Bad
Friedrichshall und Fritzlar.

Pressekontakt / Bildmaterial / Informationen:

Hengstenberg GmbH & Co. KG — Katja Behringer — 0711 3929 1278 — presse@hengstenberg.de
www.orodiparma.de — www.hengstenberg.de
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