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Neu von ORO di Parma: Tomaten sttickig-scharf

Tomate Arrabbiata

Esslingen, Mai 2009. ORO di Parma bringt jetzt mit
,Tomaten stickig-scharf’ das Lieblingsgemuse der
Deutschen in kleinen, scharf gewlrzten Stickchen
auf den Markt. Die sonnengereiften Tomaten stam-
men aus der Region Parma in Norditalien. Dort wer-
den sie vollreif geerntet und direkt schonend weite r-
verarbeitet. Die Scharfe liefern roter Paprika und Pe-
peroncinis. ORO di Parma Tomaten stuickig-scharf
sind die ideale Basis fur die einfache Zubereitung

von Saucen, Suppen, Pizza und Bruscetta.

Die verwendeten Freiland-Tomaten werden ab Juli in der
sonnenverwdhnten Region Parma geerntet, wo sie ihr
volles Aroma und ihren intensiven Geschmack am
Strauch reifend entfalten. Eine besonders gesunde Zutat,
denn auch wenn Tomaten zu 94 % aus Wasser beste-
hen, enthalten die verbleibenden 6 % eine Reihe ernah-
rungsphysiologisch wichtiger Stoffe, wie Vitamin B1, B2,
C, E, Niacin (ein Vitamin aus dem B-Komplex), sekunda-
re Pflanzenstoffe sowie Mineralstoffe, insbesondere Kali-
um. FUr figurbewusste Geniel3er gibt es ein weiteres
Plus: 100 g ORO di Parma Tomaten sttickig-scharf ha-

ben nur 21 Kalorien.
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Weitere Tomaten-Klassiker aus dem Sortiment von ORO
di Parma: ,Tomaten passiert®, ,Tomaten passiert mit
Krautern“ (verfeinert mit Basilikum und Oregano), ,Toma-
ten stickig”, ,Tomaten stickig mit Krautern* und ,Toma-

ten stickig mit Basilikum®.

ORO di Parma Tomaten stuickig-scharf in der 400 g Dose
sind for 1,39 Euro unverbindliche Preisempfehlung ab
sofort im LEH erhaltlich.

Viele leckere Rezepttipps gibt es unter

www.orodiparma.de.
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