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Hengstenberg prasentiert den ,Essig des Jahres
2009“: Limetten & Chili Essig

Feurig-Fruchtiger Salatgenuss

Esslingen, Marz 2009: Die Sommerkombination fir die

Trendkiche: Limette + Chili. Dieses feurig-fruchtig e Duo
fangt Hengstenberg unter dem Qualitats-Siegel ,Essi g
des Jahres 2009“ in einer modernen Essig-Kompositio n
ein. Die Basis des Hengstenberg ,Limetten & Chili E  s-
sigs” bildet ein feiner WeilBweinessig, der durch Ch ili-

Auszige und Limettensaft eine frische Note erhalt.

Zusammen mit Zitronengras, Ingwer und Koriander kamen
Limetten und Chilis mit dem Thai-Trend nach Europa. Inzwi-
schen haben die beiden Thai-Klassiker auch die leichte
Trendkiiche erobert und sind fir moderne Kreationen ein ab-
solutes Muss.

Die Essig-Delikatesse ,Limetten & Chili Essig”“ zaubert aus
hellen Blattsalaten trendige Salatkreationen. Das sauerlich-
scharfe Aroma ist aul3erdem eine ungewdhnliche Erganzung

fir Sommer-Desserts wie Sorbets und Obstsalate.

Am POS wird die Einflhrung durch ein spezielles Display (1/4
Chep gemischt mit 96 Flaschen), Zweitplatzierungen und Fla-
schenanhangern mit Rezepttipps unterstitzt. Der neue Essig
des Jahres 2009 ,Limetten & Chili Essig” in der 0,5 | Flasche
ist ab Méarz 2009 fur 2,39 Euro im Handel erhaltlich.
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